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Nachweis Eigenkontrolle
,Kiihllager*

Temperaturkontrollen Gber die Einhaltung der Kiithlkette im Kuhllager

Betrieb /Einrichtung /Standort:

Monat:

Anforderungenfir Lagertemperaturen kihlbedirftiger Waren
Die einzelnen Lagerbereiche sind mit Nummern gekennzeichnet.

Die hygienisch empfindlichste Ware im jeweiligen Kihlbereich bestimmt die dort
einzuhaltende Temperatur.

Vorbereitete bzw. zubereitete Speisen werden von Rohwaren getrennt gelagert oder
durch MaZnahmen wie z.B. Frischhaltefolie, Behaltnisse mit Deckel geschitzt.

Die Temperaturkontrollen im Lagerbereich werden méglichst wochentlich
durchgeflhrt, bei Beflllung taglich und die gemessenen Temperaturen als Zahlenwert
in die Liste eingetragen sowie durch Unterschrift bestétigt.



& .

°.@
A O

A
DRK Kreisverband o
Wilhelmshaven e.V. " A% ﬂ:‘
Bereitschaft i o

Deutsches

Rotes

Kreuz f &
Lg @lﬂ% Verpﬂegungsgruppe

—4 7 | Q \l

Datum | Kihlschrank | Kiihlschrank | Kiihltheke 1l | Kihltheke 2 TK-Fach
/Uhrzeit 1 1
+2 bis +4 °C | +4 bis +6 °C max. +7 °C +4 bis +6 °C -18°C

Unterschrift

T°C Korr.* | T°C | Korr.*| T°C Korr.* | T°C | Korr.*| T°C | Korr.*

* Bei Abweichung der geforderten Kiihltemperaturen werden
Korrekturmaflinahmen erforderlich. Die eingeleiteten Korrekturmal3nahmen
und der Verbleib der betroffenen Lebensmittel werden auf einem gesonderten
Blatt formlos dokumentiert.

Hinweis:

Regelmafiig werden die erfassten Temperaturkontrollen und die eingesetzten
Thermometer vom verantwortlichen Mitarbeiter Uberprift sowie erforder lichenfalls
MalRnahmen, wie z.B. Erneuerung der Thermometer, veranlasst.




